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愛
知
特
産
の
八
丁
味
噌
で

じ
っ
く
り
と
煮
込
ん
だ

伝
統
の
郷
土
料
理
。

牛
す
じ
、
こ
ん
に
ゃ
く
、

玉
子
、
厚
揚
げ
を

盛
り
合
わ
せ
に
し
て

熱
々
の
陶
板
で

ご
提
供
い
た
し
ま
す
。

風
来
坊
自
慢
の
逸
品
！

ぜ
ひ
お
召
し
上
が
り
く
だ
さ
い
。

愛
知
特
産
の
八
丁
味
噌
で

じ
っ
く
り
と
煮
込
ん
だ

伝
統
の
郷
土
料
理
。

牛
す
じ
、
こ
ん
に
ゃ
く
、

玉
子
、
厚
揚
げ
を

盛
り
合
わ
せ
に
し
て

熱
々
の
陶
板
で

ご
提
供
い
た
し
ま
す
。

風
来
坊
自
慢
の
逸
品
！

ぜ
ひ
お
召
し
上
が
り
く
だ
さ
い
。

ど
て
盛
り
４
９
０
円
＋
税

４
９
０
円
＋
税

７
９
０
円
＋
税

ス
タ
ッ
フ
一
押
し

㢚
㯷
㰬

⽋
㰚
㰳

㰗
㯸
㰨

㢚
㰬
㰬

㢚
㯷
㰬

⽋
㰚
㰳

㰗
㯸
㰨

㢚
㰬
㰬

串焼き４種の盛り合わせ串焼き４種の盛り合わせ
880円＋税880円＋税

特製ダレで漬け込んでじっくり焼き上げた特製ダレで漬け込んでじっくり焼き上げたਠ
㯕㯁㯕㯁

＊単品売りはしておりません
＊タレ焼きのみでのご提供です



自家製豆富

酒
盗
豆
富

そのままでも美味しいですが、お塩で食べると
より大豆の甘さや旨みが引き出されて、濃厚な
美味しさを感じられます。

た
っ
ぷ
り
と
酒
盗
を
か
け
て

お
酒
の
ア
テ
に
チ
ビ
チ
ビ
と
。

薬
味
豆
富

自家製豆富

酒
盗
豆
富

薬
味
豆
富

ね
ぎ
、
茗
荷
、
生
姜
と
一
緒
に

さ
っ
ぱ
り
と
ポ
ン
酢
で
ど
う
ぞ
。

た
っ
ぷ
り
と
酒
盗
を
か
け
て

お
酒
の
ア
テ
に
チ
ビ
チ
ビ
と
。

ね
ぎ
、
茗
荷
、
生
姜
と
一
緒
に

さ
っ
ぱ
り
と
ポ
ン
酢
で
ど
う
ぞ
。

一
、
そ
の
ま
ま
食
べ
る
。

二
、
抹
茶
塩
で
食
べ
る
。

三
、
お
好
み
の
薬
味
と
塩
で
食
べ
る
。

抹
茶
塩
で
食
べ
る

濃
厚
自
家
製
豆
富

お
豆
富
の
召
し
上
が
り
方

380円＋税

450円＋税 580円＋税450円＋税 580円＋税



台
湾
ま
ぜ
そ
ば
を
サ
ラ
ダ
感
覚
で

お
召
し
上
が
り
い
た
だ
け
る
、

ヘ
ル
シ
ー
サ
ラ
ダ
。

ミ
ネ
ラ
ル
た
っ
ぷ
り
の
ワ
カ
メ
と

シ
ャ
キ
シ
ャ
キ
の
刻
み
野
菜
、

タ
ン
パ
ク
質
た
っ
ぷ
り
の
お
豆
腐
を

使
っ
た
ヘ
ル
シ
ー
サ
ラ
ダ
。

ピ
リ
辛
ド
レ
ッ
シ
ン
グ
が
相
性
抜
群
で
す
。

豆
富
と
わ
か
め
の

　

チ
ョ
レ
ギ
サ
ラ
ダ

６
５
０
円
＋
税

５
８
０
円
＋
税

５
８
０
円
＋
税

480円＋税

６
５
０
円
＋
税

５
８
０
円
＋
税

５
８
０
円
＋
税

480円＋税

台
湾
ま
ぜ

も
や
し
サ
ラ
ダ

温
玉
と
カ
リ
カ
リ
ポ
テ
ト

ロ
メ
イ
ン
レ
タ
ス
の

シ
ー
ザ
ー
サ
ラ
ダ

ピリッと大人の
薫玉ポテサラ

豆
富
と
わ
か
め
の

　

チ
ョ
レ
ギ
サ
ラ
ダ

台
湾
ま
ぜ

も
や
し
サ
ラ
ダ

温
玉
と
カ
リ
カ
リ
ポ
テ
ト

ロ
メ
イ
ン
レ
タ
ス
の

シ
ー
ザ
ー
サ
ラ
ダ

ピリッと大人の
薫玉ポテサラ

新
・
名
古
屋
名
物㰳
㯿
㰊
㰳
㯿
㰊

定番サラダも一味違う！スモークうずらがクセになる！

ピ
リ
ッ
と
辛
い

辛
子
入
り
！

カ
リ
カ
リ
サ
ク
サ
ク
の
細
切
り

フ
ラ
イ
ド
ポ
テ
ト
と
シ
ャ
キ
シ
ャ
キ
の

レ
タ
ス
の
食
感
が
美
味
し
い
！

エ
ー
ゲ
海
コ
ス
島
の
原
産
で
、
リ
ー
フ
レ
タ
ス
の
一
種
で
す
。

"

ロ
メ
イ
ン"

と
は
、"

ロ
ー
マ
の"

と
い
う
意
味
で
ロ
ー
マ

時
代
か
ら
食
べ
ら
れ
て
い
た
と
の
諸
説
も
あ
り
ま
す
が
、

ヨ
ー
ロ
ッ
パ
か
ら
ア
メ
リ
カ
に
広
ま
り
、
ア
メ
リ
カ
で
は

サ
ラ
ダ
の
定
番
野
菜
で
す
。
シ
ー
ザ
ー
サ
ラ
ダ
に
は

ぴ
っ
た
り
の
シ
ャ
キ
シ
ャ
キ
の
美
味
し
さ
で
す
。

ロ
メ
イ
ン
レ
タ
ス
と
は
・
・
・



㋕᧼

520円＋税 580円＋税

580円＋税

600円＋税

㮕
㮷
㮕
㮷

㋕
᧼

㰫
㰕
㰯
㱂

㮕
㮷
㮕
㮷

㋕
᧼

㰫
㰕
㰯
㱂

鉄板月見つくね 鉄板チーズつくね 鉄板ネギ味噌
　　　　月見つくね

鉄板 月見つくね 鉄板 チーズつくね 鉄板 ネギ味噌
　　　　月見つくね

明太山芋ステーキ明太山芋ステーキ

480円＋税

ねぎだくお好み
山芋ステーキ
ねぎだくお好み
山芋ステーキ

㋕᧼

㋕᧼ࠈߣ₹
㧝ఱᒉ

560円＋税
明太チーズ
ネギ玉
明太チーズ
ネギ玉

三男

ピリッと旨辛

450円＋税
鉄板ネギ玉鉄板ネギ玉次男

ネギと紅生姜が旨い！

450円＋税
鉄板ニラ玉鉄板ニラ玉長男

ザ・スタンダードの



秘伝味噌秘
伝
味噌

辛味味噌辛
味
味噌

３
８
０
円
＋
税

420円＋税420円＋税

鶏
串
カ
ツ

【
秘
伝
味
噌
】

鶏
串
カ
ツ

【
辛
味
噌
】

1人前２本

420円＋税450円＋税

ご
ぼ
う
唐
揚
げ

ご
ぼ
う
唐
揚
げ

480円＋税480円＋税

小
え
び
唐
揚
げ

小
え
び
唐
揚
げ

380円＋税380円＋税

揚
げ
た
て
厚
揚
げ

揚
げ
た
て
厚
揚
げ

手羽餃子手羽餃子
手羽先を開き、餃子の具をぎっしりと詰め込んで
カラッと揚げた風来坊昔ながらの逸品。
手羽先を開き、餃子の具をぎっしりと詰め込んで
カラッと揚げた風来坊昔ながらの逸品。

490円＋税490円＋税

肉厚アジフライ肉厚アジフライ
カラッとあげた肉厚アジフライを名古屋の
ソウルフード【コーミこいくちソース】でどうぞ。
カラッと揚げた肉厚アジフライを名古屋の
ソウルフード【コーミこいくちソース】でどうぞ。

コーミこいくちソースコーミこいくちソース

㢚
ਠ
㯵
㰎

㯒
㯦
㮽
ᄢ
ᅢ
㮠
㱪
឴
㮥
‛
㰫
㰕
㰯
㱂

㯒
㯦
㮽
ᄢ
ᅢ
㮠
㱪
឴
㮥
‛
㰫
㰕
㰯
㱂

一
人
前
２
本

３
８
０
円
＋
税

一
人
前
２
本

320円＋税320円＋税
1本

エビフリャーの味噌串カツエビフリャーの味噌串カツ
名古屋名物エビフライにたっぷりの八丁味噌だれ
をつけて食べやすい串揚げに！
名古屋名物エビフライにたっぷりの八丁味噌だれ
をつけて食べやすい串揚げに！

＊写真は２本です



㮝
㈬
㯁
㮕
㮹
㭾

㮴
㯚
㮦
㮶
㮻

㮬
㮣
಴
㯞
ㅺ
ຠ

㮝
㮷
㯑
㯒
㮾
㱪

㮷
㯑
㯔
㯞

㮝
㈬
㯁
㮕
㮹
㭾

㮴
㯚
㮦
㮶
㮻

㮬
㮣
಴
㯞
ㅺ
ຠ

㮝
㮷
㯑
㯒
㮾
㱪

㮷
㯑
㯔
㯞

ネギ塩牛タン

コリコリメンマ
辣油和え

胡瓜一本漬け

おつまみ炙りイカ

チ
ャ
ン
ジ
ャ

薬
味
ワ
カ
メ
ポ
ン
酢

梅
水
晶
胡
瓜

オ
ニ
オ
ン
ス
ラ
イ
ス

お
つ
ま
み
茶
豆

う
ず
ら
卵
の

　

ス
タ
ミ
ナ
漬
け

炙
り
鶏
皮
ポ
ン
酢

タ
コ
ワ
サ

お
つ
ま
み
茶
豆

う
ず
ら
卵
の

　

ス
タ
ミ
ナ
漬
け

炙
り
鶏
皮
ポ
ン
酢

タ
コ
ワ
サ

ネギ塩牛タン

コリコリメンマ
辣油和え

胡瓜一本漬け

おつまみ炙りイカ

チ
ャ
ン
ジ
ャ

薬
味
ワ
カ
メ
ポ
ン
酢

梅
水
晶
胡
瓜

オ
ニ
オ
ン
ス
ラ
イ
ス

450円＋税350円＋税

450円＋税

380円＋税

330円＋税

380円＋税

560円＋税

590円＋税

４
５
０
円
＋
税

４
５
０
円
＋
税４

３
０
円
＋
税

450円＋税350円＋税

450円＋税

380円＋税

330円＋税

380円＋税

560円＋税

590円＋税

３
８
０
円
＋
税

３
８
０
円
＋
税

４
５
０
円
＋
税

４
５
０
円
＋
税４

３
０
円
＋
税

本鰹枯れ節と
牡蠣醤油の
こだわり味付け

サメ軟骨使用

お
酒
に
合
わ
せ
て
、

お
料
理
に
合
わ
せ
て

も
う
一
品
！

オ
ス
ス
メ
オ
ス
ス
メ
オ
ス
ス
メ

オ
ス
ス
メ
オ
ス
ス
メ
オ
ス
ス
メ

オ
ス
ス
メ
オ
ス
ス
メ
オ
ス
ス
メ



鶏ひつまぶしの
美味しい食べ方

1.まずはお櫃に入ったひつまぶしを
　　４分割します。

2.１膳目は茶碗に４分の１をよそい、
　そのまま召し上がってください。

3.２膳目は４分の１をよそい、
　わさびやガリなどの薬味を
　のせて違う味を楽しんでください。

4.３膳目は４分の１をよそい、
　お出汁をかけてお茶漬け風に
　召し上がってください。

5.４膳目は残りを全部をよそい、
　お好きな召し上がり方でどうぞ。

ฬฎደߒ߼ฬฎደߒ߼

アレ
ンジ

新

ฬฎደߒ߼ฬฎደߒ߼

アレ
ンジ

新

ฬฎደߒ߼ฬฎደߒ߼

アレ
ンジ

新

ฬฎደߒ߼ฬฎደߒ߼

アレ
ンジ

新

オ
ス
ス
メ
オ
ス
ス
メ
オ
ス
ス
メ

オ
ス
ス
メ
オ
ス
ス
メ
オ
ス
ス
メ

１人前３個

㢚
㯅
㮷
㯑
㯉
㮪

㢚
㯅
㮷
㯑
㯉
㮪

鶏ひつまぶし鶏ひつまぶし890円＋税890円＋税

鰻
ひ
つ
ま
ぶ
し
風

　

焼
き
お
に
ぎ
り
茶
漬
け

台
湾
飯

梅
し
そ
ひ
じ
き

茶
漬
け

鶏
天
親
子
雑
炊

鶏天むす

鰻
ひ
つ
ま
ぶ
し
風

　

焼
き
お
に
ぎ
り
茶
漬
け

台
湾
飯

梅
し
そ
ひ
じ
き

茶
漬
け

鶏
天
親
子
雑
炊

鶏天むす

４
５
０
円
＋
税

３
８
０
円
＋
税

５
５
０
円
＋
税

４
８
０
円
＋
税

４
８
０
円
＋
税

430円＋税

４
５
０
円
＋
税

３
８
０
円
＋
税

５
５
０
円
＋
税

430円＋税



名
古
屋
コ
ー
チ
ン
卵
の

と
ろ
け
る
プ
リ
ン

八
丁
味
噌
キ
ャ
ラ
メ
ル
ソ
ー
ス

名古屋コーチンの卵を配合した特製プリン生地を
固まるギリギリでとろりと焼き上げ、ほろ苦さの中に
甘みと味噌の塩味がプリンを引き立てる
特製キャラメルソースをトッピングしました。

小
牧
岡
崎

×

ฬฎደߒ߼ฬฎደߒ߼

アレ
ンジ

新

ฬฎደߒ߼ฬฎደߒ߼

オ
ス
ス
メ
オ
ス
ス
メ
オ
ス
ス
メ

オ
ス
ス
メ
オ
ス
ス
メ
オ
ス
ス
メ

ฬฎደߒ߼ฬฎደߒ߼

アレ
ンジ

新

280円＋税280円＋税

600円＋税600円＋税
690円＋税

470円＋税

590円＋税

690円＋税

470円＋税

590円＋税

４
８
０
円
＋
税

４
８
０
円
＋
税

３
９
０
円
＋
税

３
９
０
円
＋
税

ᰄƷଓԛǛϹ጑ƞƤƨǹȸȗƴŴ
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ŸƷɟ஽ƴƸஇ᭗Ʒ፦ԛƠƞᲛ

鶏つくね入り！
あっさり鶏塩そば
鶏つくね入り！
あっさり鶏塩そば

台湾焼きラーメン 

ざるきしめん 

瀬戸焼きそば

台湾焼きラーメン 

ざるきしめん 

瀬戸焼きそば

おつまみにも最高なシビカラな逸品

ツルツルの食感であっさりさっぱり！

瀬戸市に伝わる醤油焼きそばの銘品

おつまみにも最高なシビカラな逸品

ツルツルの食感であっさりさっぱり！

瀬戸市に伝わる醤油焼きそばの銘品

㮂
㮾
㯂
㮷
㯞
㰍㮻
㤖
‛
㮺

㮂
㮾
㯂
㮷
㯞
㰍㮻
㤖
‛
㮺

ዊ
ୖ
㰒
㱂
㰃
㰒
㘑

㯬
㯮
㰃
㯹
㰴
㱂
㰪

ዊ
ୖ
㰒
㱂
㰃
㰒
㘑

㯬
㯮
㰃
㯹
㰴
㱂
㰪

バターたっぷり

サクサクラスクに

アイスをつけてどうぞ

バターたっぷり

サクサクラスクに

アイスをつけてどうぞ

࠺ࠩ ࠺ࠩ࠻࡯ ࠻࡯
ߞ߬ߐญ߅ ߞ߬ߐญ߅ࠅ ࠅ

ちょこっと

ひとくち
アイスキャンデー

ちょこっと

ひとくち
アイスキャンデー

バ
ニ
ラグ

レ
ー
プソ

ー
ダ


